
Woo woo 

Semblable à un Cosmopolitan, le Woo Woo remplace le triple sec par du schnaps à
la pêche, pour ajouter un peu de douceur et équilibrer le jus de canneberge.

Rendement
1 consommation (verre à whisky)
Imprimer la recette
Ingredients

Vodka Elevations de Dillon’s
Schnaps à la pêche de Dillon’s
Jus de canneberge
Lime

Instructions

Étape 1
Verser 1 oz de vodka Elevations de Dillon’s et 1 oz de schnaps à la pêche dans un
coquetelier.

Étape 2
Verser 2 oz de jus de canneberge.

Étape 3
Remplir le coquetelier avec de la glace. Secouer vigoureusement. 

Étape 4
Remplir un verre à whisky de glace.  

Étape 5
Verser le contenu du coquetelier sur la glace dans le verre. 

Étape 6
Garnir avec un quartier de lime.

https://www.latourcn.ca/repas-restaurant-360/nos-recettes/woo-woo
https://www.latourcn.ca/print/pdf/node/1036

