
Le jardinier averti 

Fidèle à son nom, le Jardinier averti offre des saveurs florales et de légumes frais qui
constituent le moyen idéal de se détendre après une journée passée à travailler la
terre.

Rendement
1 consommation (verre à whisky)
Imprimer la recette
Ingredients

Vodka Method 95 de Dillon’s
St-Germain
Concombre
Jus de lime
Soda
Amer à la framboise 

Instructions

Étape 1
Verser 1 oz de vodka Method 95 de Dillon’s et ½ oz de St-Germain dans un
coquetelier.

Étape 2
Verser 3 doigts d’amer à la framboise et 1 oz de jus de lime dans le même
coquetelier.

Étape 3
Remplir le coquetelier avec de la glace. Secouer vigoureusement. 

Étape 4
Remplir un verre à whisky de glace.

Étape 5
Verser le contenu du coquetelier sur la glace dans le verre. 
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Étape 6
Garnir de rondelles de concombre.


