
Nuit polaire 

Idéale pour les soirées fraîches à l’intérieur, la Nuit polaire propose un duo de
saveurs exceptionnelles : lavande et gingembre.

Rendement
1 consommation (verre à whisky)
Imprimer la recette

 

Ingredients

Vodka Method 95 de Dillon’s
Ginga’ Kick (ou une boisson pétillante au gingembre similaire)
Lavande (fraîche, si possible)

Instructions

Étape 1
Mesurer 1,5 oz de vodka Method 95 de Dillon’s dans un coquetelier.

https://www.latourcn.ca/repas-restaurant-360/nos-recettes/nuit-polaire
https://www.latourcn.ca/print/pdf/node/1011


Étape 2
Mesurer 2 oz de Ginga’ Kick dans le coquetelier.

Étape 3
Remplir le coquetelier avec de la glace. Secouer vigoureusement. 

Étape 4
Remplir un verre à whisky de glace.  

Étape 5
Verser le contenu du coquetelier sur la glace dans le verre. 

Étape 6
Compléter avec du soda.

Étape 7
Garnir avec de la lavande.


