


RESTAURATION

Les plats servis dans ce lieu emblématique du Canada sont tout aussi spectaculaires que la vue. En plus de
proposer un menu d'inspiration régionale, composé de saveurs et d'ingrédients de partout au pays, notre
approche éthique relative & la cuisine a alimenté nos créations culinaires durant des années avant de devenir
le principe directeur de notre programme de restauration.

La durabilité, notre histoire

La cuisine canadienne est infimement liée & notre terroir et & nos
étendues d’eau. Puisque nos riviéres, nos océans, nos foréts et nos
fermes nous nourrissent, nous avons le devoir de nous y
approvisionner de la maniére la plus responsable possible. Ainsi,
nous nous assurons non seulement de réduire nos émissions et
notre consommation d’eau, mais nous créons aussi des plats
fortement inspirés des produits locaux et des saisons. C'est bon
pour la planéte et c’est un délice pour votre palais!

BOISSONS

Notre programme de boissons
soutient les fabricants locaux de
notre communauté. Toutes les biéres
sont faites par des producteurs
ontariens et 70 % des vins (et la
plupart des spiritueux) proviennent
également de la province.

valeur les partenaires locaux.

% PAPILLONS
La population de papillons décline

CENTRAIDE CANADA

%
% La Tour CN fait don des recettes des

contrats de licence & Centraide Canada
afin de combattre la pauvreté locale.

LE PARTENARIAT

@ A L’HONNEUR

Pour faire face & la forte
fréquentation & la Tour CN,

nous offrons & nos fournisseurs

la possibilité d’élargir I'étendue
de leurs activités. Nous nous
engageons également & mettre en

Tout commence avec nos
fournisseurs

La fraicheur des aliments fait toute la différence sur le plan de la
saveur, de la présentation et de la valeur nutritive. C'est pourquoi
nous travaillons avec des fournisseurs locaux tels que New Farm,
des vignobles ontariens comme Megalomaniac de Vineland, ainsi
que des fournisseurs certifiés Ocean Wise en Colombie-
Britannique et dans les provinces de I'Atlantique, afin de
s'assurer que chaque bouchée renferme le meilleur de ce que le
Canada a & offrir. Quant & notre jardin culinaire sur place, il
est & la fois une source d'aliments par excellence et un outil
de sensibilisation pour la Tour.

ENVIRONNEMENT

Nous utilisons maintenant des
récipients compostables pour les
plats & emporter, des pailles en
papier et des verres robustes. Gréce
& la technologie de recyclage des
déchets alimentaires, nous avons
réduit nos déchets et diminué notre
empreinte liée au transport.

rapidement. Pour y remédier, nous avons
ajouté un jardin de pollinisateurs au pied
de la Tour CN.
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LA TOUR

L'HISTOIRE JUSQU'A PRESENT

A la Tour CN, nous sommes déterminés a changer les choses en prenant des
mesures qui s'étendent de la base au sommet de la Tour. Nous obtenons déja des
résultats, gréce aux mises & niveau qui rendent notre production plus efficace et a la

formation du personnel sur les pratiques exemplaires.

CONSOMMATION DETOURNEMENT DES
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Un total de 504 tonnes métriques de
déchets ont été détournées des sites
d’enfouissement en 2019

Une réduction de plus de 59 millions
de kilowattheures depuis 2006
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Une réduction de 45 792 tonnes
métriques d'émissions de GES
depuis 2006

Plus de 71 millions de litres d’eau
économisés depuis 2015

PROCHAINES ETAPES

Dans la foulée de la désignation de la Tour CN & titre d'immeuble certifié or dans le
cadre du programme BOMA BEST®, nous continuons d'explorer les possibilités li¢es
& I"énergie renouvelable. L'élimination des réfrigérants qui appauvrissent la couche
d'ozone, la réalisation d'études de faisabilité sur le refroidissement en eau profonde et
I'adoption de technologies de régénération font partie de nos obijectifs futurs.



DISTINGTTONS ET PRIX

CONTACT

Nous sommes déterminés & travailler avec des partenaires et des fournisseurs qui partagent
notre passion pour la durabilité. Si vous souhaitez élever vos pratiques environnementales
a un fout autre niveau, communiquez avec le personnel de la Tour CN :

latourcn.ca/planifier-un-evenement/nos-espaces/apercu

evenements@tourcn.ca


https://www.latourcn.ca/planifier-un-evenement/nos-espaces/apercu
mailto:evenements%40tourcn.ca?subject=
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